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SABORIZANTE

Alimento a base de azucary
almidon de maiz, varios sabores. PREPARAR CON

MODO DE PREPARACION . LECHE

O DE PREPARACION PARA 1 RACION DE LECHE CON SABORIZANTE

T |0 0 —_2 © —e1%
AGUA Agregar2y %2 Agregar 1y Y2 cucharadas
200CC (1 VASO) cucharadas soperas soperas (20 g) de Saborizante
22 colmadas (25 g) de ABANDERADO y revolver con
ii cﬁcé;sﬁw 6 Leche en polvo entera utensilios limpios hasta lograr
25G (2y % CUCHARADAS instantanea fortificada una disolucién completa. VER EL
SOPERAS COLMADAS) Ulonarl visocon con vitaminas A y D ABANDERADO MODO DE PREPARACION EN EL
1% (v agua previamente y revolver con utensilios limpios ENVASE DE CADA SABORIZANTE.
s,\%,ﬁﬁ hervida (200 cm3) hastallotgrar B elEl 0 Servir frio o caliente.
206G (1yV: CUCHARADAS SOPERAS) completa.
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Dejar enfriar el agua hasta la & Verter el contenido del —
temperatura deseada y agregar el envase de Saborizante y
contenido de 1 envase de Leche & llevar al fuego hasta su
en polvo entera fortificadacon @& — » completa disolucion.
6°5 L vitaminas Ay D (800 g) e
ABANDERADO y revolver con o
Ponerenunaolla65littosde utensilios limpios hasta lograr una el *
agua a hervir. disolucién completa. '

Lavese las manos antes de preparar los alimentos.

La técnica correcta para el lavado de manos:

A
@ Utilice agua potable y jabon.

@ Enjabonese y frétese las manos vigorosamente durante 20 segundos hasta formar espuma.
Lavese ambos lados de las manos, entre los dedos, alrededor de los pulga&s y bajo las ufias.

€ Enjuaguese con agua limpia.

O Séquese las manos rapidamente con una toalla limpia y seca.

Evitar toser, estornudar o hablar sobre los alimentos
y sobre la mesada en la que esta trabajando.




